ANtIpasti e

Sauté dl cozze €14,00
Cozze, vino, aglio, olio, prezzemolo, pepe, peperoncino

Mussels, wine, garlic, oil, parole, pepper, chilli

Antipasto misto siciliano €15,00

Olive, pomodori secchi, caponata, alici marinate,
bruschette, formaggi

Olives, dried tomatoes, caponata, toasted bread, chees, marinated anchovies

Tentacoli di Polipo grigliati con patate €16,00

Polipo*grigliato con patate, aglio, pepe, sale,
citronette al limone, prezzemolo
Grilled octopus™ with potatoes, garlic, pepper, salt, parsley, lemon citronette

Crudité dimare €35,00
2 Scampi*®, 2 Gambero rosso®, 4 gamberorosa®, 2 ostriche, tartare di tonno*

Scampo fish, prawns, oyster, pink shrimps,tartare

Ostriche (4 pz) €15,00

Oysters

Tris fume €16,00
Salmone affumicato, pesce spada affumicato, tonno affumicato

Smoked salmon, smoked swordfish, smoked tuna

Tagliere Affettatie formaggi X 2 €20,00

Prosciutto, salame, formaggi vari, olive

Ham, salami, mixer cheese, olives

Pane e servizio €3,00

Bread and service

« In assenza di riferimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti
Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).

« Il pesce destinato ad essere consumato crudo € stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventivain conformita al Reg. CE n° 853/2004.

«Gli allergeni sono riportati nellibro ingredientiin ottemperanza al Reg. UE n° 1169/2011
IInostro personale ¢ a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva
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P Tim i pasta dishes

Carbonara di pesce spada Aff. €15,00
Pesce spada affumicato, aglio, vino bianco, uovo, pepe, peperoncino, pecorino

Smoked sword-fish, garlic, white wine,egg, pepper, chili, pecorino cheese

Cous cous di PESCE (inbasealladisponibilita) €16,00

Pesce di scoglio e crostacei, semola grano duro, aglio, prezzemolo, pepe, peperoncino

Rock fish and shellfish, durum wheat semolina, garlic, parsley, pepper, chili

Busiate con crema di pistacchie gamberetti  €15,00

Gamberi*, pistacchi, aglio, olio, peperoncino, pepe, prezzemolo, pomodoro

Fresh pasta, shrimps, pistachios, garlic, olive oil, red pepper, pepper, parsley, tomato

Paccheri al sugo di ciliegino e burrata €15,00

Pomodoro ciliegino, aglio, olio, peperoncino, pepe, burrata, basilico

Paccheri pasta, tomato ciliegino sauces garlic, olive oil, red pepper, pepper, basil, fresh cheese cream

Spaghetticon le Cozze €15,00

Cozze, aglio, prezzemolo, olio, vino bianco, peperoncino, pepe

Spaghetti pasta, mussels, garlic, parsley, olive oil, white wine, chili pepper, pepper

Spaghetticon le Vongole €17,00

Vongole, aglio, prezzemolo, olio, vino bianco, peperoncino, pepe

Spaghetti pasta, clams, garlic, parsley, olive oil, white wine, chili pepper, pepper

SpaghetticoniRicci (inbasealladisponibilita) €25,00
Ricci dimare®, peperoncino, pepe, prezzemolo, aglio

Spaghetti pasta, sea urchins,chilli pepper, parsley, garlic, pepper

Spaghetti con Aragosta / Astice All’etto €10,00
Aragosta / Astice, aglio, pomodorino, vino bianco,peperoncino, pepe, prezzemolo, olio

Lobster, garlic, cherry tomatoes, white wine, parsley, oil red pepper, pepper

Osteria, del Prane

e In assenza diriferimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti

Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).
« Il pesce destinato ad essere consumato crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventivain conformita al Reg. CE n° 853/2004.

«Gliallergeni sono riportatinel libro ingredienti in ottemperanza al Reg. UEn°1169/2011
IInostro personale & a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva
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Secondi di carne mommmes

Scaloppina al Marsala €14,00
Farina, burro, vino marsala

Escalope, flour, butter, marsala wine

Cotoletta dipollo panata con patatine €12,00

Breaded chicken cutlet with fries

Secondi dipesce win

Calamaro arrosto™ €21,00
Calamaro grigliato, sale, pepe, olio, limone, origano
Roasted squid, salt, pepper, oil, lemon, oregano

Frittura di calamari* e gamberi* €19,00

Calamari, gamberi, sale, pepe
Fried squid and shrimp, salt, pepper

Grigliata mista di pesce™ €20,00

Calamari™, spada™ gamberoni® arg. olio, sale, pepe, prezzemolo , origano

Mixed grilled fish,, calamari, swordfish, argentinian prawns, oil, salt, pepper, parsley, oregano

Grigliata gambero™ rosso (4 pz) €25,00
Grilled red shrimp*
Tagliata di tonno agrodolce €18,00

Tonno™, pomodoro, cipolla, aceto, capperi, aglio, basilico, prezzemolo, pepe,
peperoncino, origano

Fresh tuna, tomato, onion, vinegar, capers, garlic, basil, parsley,pepper, chili pepper, oregano

Trancio di pesce spada™ ai ferri €17,00
Pesce spada, sale, olio, pepe, limone

Swordfish grilled™, salt, oil, pepper, lemon

Osteria del Tyane

« In assenza diriferimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti
Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).

« Il pesce destinato ad essere consumato crudo é stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventivain conformita alReg. CEn° 853/2004.

«Gliallergenisono riportatinellibro ingredienti in ottemperanza al Reg. UEn®1169/2011
IInostro personale & a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva
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Con tO 'rn’i Side dishes

Grigliata diverdure €6,00

Melanzane, zucchine, peperoni

Grill of vegetables (eggplant, zucchini, peppers)

Insalata mista €6,00

Insalata verde, pomodoro

Green salad, tomato

Insalata di pomodori €6,00

Salad of tomatoes

Insalatone

Insalatona €13,00

Lattuga, pomodoro, tonno, olive, carote, mais, mozzarella, capperi

Lattuce, tomato, tuna, olives, carrots, corn, mozzarella, cheese, capers

Caprese €10,00

Pomodoro, mozzarella, basilico,olio

Tomato, mozzarella, cheese, basil, olive oil

« In assenza diriferimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti
Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).

« Il pesce destinato ad essere consumato crudo é stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventiva in conformita al Reg. CE n° 853/2004.

«Gli allergeni sono riportatinel libro ingredienti in ottemperanza al Reg. UE n° 1169/2011
IInostro personale & a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva
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Dessert e Frutta

Tiramisu €5,00
Panna cotta caramello/ cioccolato frutti di bosco €5,00
Cassata siciliana €5,00
Cannolo siciliano €5,00
Coppadi frutta €5,00

€6,00

Sorbetto al Limone

Acque minerali s

Acqua minerale grande gas Largesparkling water €2,00

Acqua minerale grande naturale ragenatural water  €2,00

Vino locale e

Bianco1lt. whitewine 11t €10,00
Bianco 1/2 lt. whitewine/21t €7,00
Rosso1lt. Redwinerlt €10,00
R0ss01/2lt. Redwiner/2lt €7,00

Osteria, del Trane

«In assenza diriferimento del Prqdottq fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti
Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).

oIl pesce destinato ad essere consumato crudo € stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventivain conformita alReg. CEn° 853/2004.

«Gliallergeni sono riportatinel libro ingredienti in ottemperanza al Reg. UE n° 1169/2011
IInostro personale & a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva
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Birre s

Moretti 33 cl €4,00
Messina cristalli di sale 33 cl €5,00
Birra dello stretto 33 cl €5,00

Amarie Distillati s
S Amaro Monte Polizo €4,00
Vecchio amaro del Capo £4,00
,? Fernet Branca €4,00
? Limoncello €400
£ Rum Bacardi 00
5 Whisky Johnnie Walker €6,00
Whisky Ballantines €6,00
Cognac Courvasier €8,00
Brendy Vecchia Romagna €6,00
? Grappa bianca €6,00
2[2 Grappa barricata Franciacorta €6,00

Osteria del Prane

In assenza diriferimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti
Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).

oIl pesce destinato ad essere consumato crudo é stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventiva in conformita al Reg. CE n° 853/2004.

«Gliallergeni sono riportati nel libro ingredienti in ottemperanza al Reg. UE n° 1169/2011
IInostro personale ¢ a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva
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Vini BianChi White wines

Catarratto 72 filara
(Paolini)

Chardonnay Gurgo

(Paolini)
Grillo biologico Sicilia DOC
(Alcesti)

Vitese Grillo

(Colomba bianca)

Vitese zibibbo

(Colomba bianca)

Vitese Lucido Sicilia DOC bio

(Colomba bianca)

Cara terra IGP terre siciliane

(Colomba bianca)

Resilience Grillo bio

(Colomba bianca)

Resilience Insolia

(Colomba bianca)

Bollicine

Lavi spumante chardonnay brut bio

(Colomba bianca)

Lavi spumante rosé extra dry DOC bio

(Colomba bianca)

Lavi spumante Blanc de Noir brut

(Colomba bianca)

595 Blanc de Blancs metodo classico brut

(Colomba bianca)

Mour bianco frizzante biologico

(Colomba bianca)

Lavi spumante Grillo extra dry

(Colomba bianca) . . .
Vlnl R,OS S l Red wines
Vitese Syrah

(Colomba bianca)

Resilience Perricone

(Colomba bianca)
Champagne

Moet & Chandon
Veuve Cliquot

,_Lum
Al Prane

€18,00

€18,00

€20,00

€16,00

€16,00

€16,00

€25,00

€22,00

€22,00

€19,00

€19,00

€19,00

€30,00

€16,00

€16,00

€16,00

€22,00

€95,00
€90,00
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Piatti Romani rmmese

Carbonara €15,00

Guanciale di maiale nazionale, uova pecorino romano DOP, pepe
Rigatoni, national pork cheek, eggs, pecorino romano DOP, pepper

. €15,00
Cacio e pepe
Pecorino romano DOP, pepe
Pecorino romano DOP, pepper

o o €14,00
Amatriciana
Pomodoro sammarzano, guanciale di maiale nazionale DOP
pecorino romano DOP, pepe
Rigatoni, tomato, national pork cheek DOP, pecorino romano DOP, pepper
Gricia €14,00
Guanciale di maiale nazionale, pecorino romano DOP, pepe, vino bianco
National pork cheek DOP, pecorino romano DOP, pepper, white wine
. Solo su prenotazione

Coda alla vaccinara  syreservation onty €15,00

Coda di manzo, sedano, pomodoro, cipolla, carota, pepe, peperoncino, vino bianco
Oxtail, celery, tomato, onion, pepper, chilli pepper, white wine

Solo su prenotazione

Trippa aua romana By reservation only €14:00

Trippa di bue, pomodori pelati, pecorino romano, cipolla, sedano, carota
mentaromana, peperoncino
Ox tripe, peeled tomatoes, pecorino romano, onion, celery, carrot, spearmint, chilli

Ostonia, del Prane

eIn assenza di riferimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti
Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).

eIl pesce destinato ad essere consumato crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventivain conformita al Reg. CE n° 853/2004.

«Gliallergeni sono riportatinel libro ingredienti in ottemperanza al Reg. UE n° 1169/2011
IInostro personale & a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva.
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Pinse Romane

Bianca con Mortadella e Burrata €13,00
Mortadella, olio, rosmarino, sale, burrata
Mortadella, oil, rosemary, salt, burrata

Bianca con Prosciutto crudo e Burrata €14,00

Prosciutto crudo, pomodorini, burrata
Raw ham, cherry tomatoes, burrata

Rianata €11,00

Pomodoro, cipolla, origano, pecorino, acciughe
Tomato, onion, oregano,pecorino cheese, anchovies

Margherita €11,00

Pomodoro, mozzarella, basilico, olio, sale
Tomato, mozzarella, basil, oil, salt

Hamburger

Hamburger di Bovino gr. 80 con patatine €8,00

Pane soffice con semi, Insalata verde, pomodoro, formaggio cheddar, ketchup
Soft bread with seeds, green salad, tomato, cheddar cheese, ketchup

Hamburger Fassona gr. 200 con patatine €13,00
Pane soffice co semi,Insalata verde, pomodoro, formaggio cheddar, guanciale croccante, maionese

Soft bread with seeds, green salad, tomato, cheddar cheese, crispy bacon, mayonnaise

P § 1 JE JE J P

Hamburger Aberdeen gr. 200 con patatine €13,00

Pane soffice con semi, Insalata verde, pomodoro, formaggio cheddar, guanciale croccante, maionese

Soft bread with seeds, green salad, tomato, cheddar cheese, crispy bacon, mayonnaise

3
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Hamburger Chianina gr. 200 con patatine €13,00
Pane soffice con semi, Insalata verde, pomodoro, formaggio cheddar, guanciale croccante, maionese &

Soft bread with seeds, green salad, tomato, cheddar cheese, crispy bacon, mayonnaise

Ostenia del Prane

«In assenza diriferimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti
Possono essere surgelati/congelati all'origine indicati con I'asterisco (*).

oIl pesce destinato ad essere consumato crudo é stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventivain conformita al Reg. CE n° 853/2004.

*Gliallergenisonoriportatinellibro ingredienti in ottemperanza alReg. UEn°1169/2011
IInostro personale & a completa disposizione per ogniinformazione aggiuntiva.



